
Speisenkarte



Fische und Geflügel

Forelle frisch gefangen, mit Petersilerdäpfeln

- Müllerin Art € 13,90

- Blau, mit zerlassener Butter € 13,90

- gebraten mit Mandeln € 13,90

1/2 Wiener Backhuhn mit gemischtem Salat € 10,20

Truthahnschnitzel mit Käse überbacken, Petersilerdäpfeln € 11,10

-  Inklusivpreise  -

Gedeck € 2,00

Suppen

Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten € 3,00

Fleischstrudelsuppe € 3,00

Rindsuppe mit gebackenem Leberknödel € 3,30

Knoblauchsuppe“Alt Salzburger Art” € 3,40

Vorspeisen

Geräuchertes Forellenfilet mit Oberskren, Butter und Toast € 7,60

Schafskäse im Speckmantel gebraten mit buntem Blattsalat € 6,90

Carpaccio vom Jungrind mit frischem Parmesan und Ruccola € 8,90

Bunt gemischte Blattsalatschüssel € 5,80

Vegetarisches

Gemüse-Käse-Krapferl mit Blattsalat € 7,90

Schlipfblatteln (Nudeltascherl mit Spinat-Topfenfenfülle)

          mit brauner Butter und Parmesan € 9,60

Gemüseplatte mit Spiegelei € 10,20

Immer wieder gut

Wiener Schnitzel vom Schwein, Petersilerdäpfeln € 9,20

Champignon-Rahmschnitzel mit Nockerl € 11,40

Zwiebelrostbraten (Beiried), Petersilerdäpfeln € 13,20

Grillteller mit Kräuterbutter, Pommes frites, Gemüse € 12,40

Cordon bleu (vom Kalb) mit Petersilerdäpfeln € 13,20

Pfeffertopf auf Reis mit Currysauce und Früchten € 12,40

Hausgemachte Lasagne mit grünem Salat € 9,80



Weinempfehlung
Weissburgunder 2010, Weingut Elsnegg, Eckberg, Steiermark 1/8 lt. 3,80
All-Red 2009, Weingut Allacher, Gols, Burgenland 1/8 lt. 4,20
Vorspeisen
Schafskäseterrine mit Kernölmarinade und buntem Blattsalat 6,90
Mild geräucherter Hirschschinken mit Waldorfsalat und Soße Cumberland 7,90
Sulz vom Tafelspitz mit pikanter Krenmarinade und Blattsalat 6,80
Gebackene Ochsen-Schlepp-Tascherl mit Erdäpfel-Vogerlsalat 9,20
... als Hauptspeise 13,20
Suppen
Kürbiscremesuppe mit steirischem Kernöl 3,60
Rindssuppe mit Speckknödel 3,40
Hauptspeisen
Tafelspitz mit Röstkartoffeln, Schnittlauchsoße und Apfelkren 14,20
Wildragout mit  Preiselbeeren und Serviettenknödel  12,80
Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Pfeffersoße, Erdäpfelroulade und Sommergemüse 16,20
Geröstetes Kalbsnierndl im Scharlotten-Salbeisaftl, Reis, Gemüse 14,90
Gebratene Bauernente mit Serviettenknödel und Speckkrautsalat 14,20
Geschmorte Lammstelze mit Sherry-Linsen und Erdäpfel-Krautstrudel 15,20
Gebackenes Kürbisschnitzel mit Petersilerdäpfeln und Kräutersoße 8,20
Rosa gebratene Flugentenbrust auf zartbitterer Orangensoße, Schupfnudeln, Rotkraut 16,20
Lachsforellenmedaillons mit Kräutern in Butter gebraten
     auf Paprika-Kürbisgemüse, Petersilerdäpfeln 14,80
Wildlachs mit Blattspinat im Blätterteigmantel, bunter Blattsalat 15,20
Nachspeisen
Birnen-Schokoladestrudel mit Vanilleeis und Schlagobers 4,90
Kürbiskernparfait mit Nougat-Nuss-Chillisoße und Schlagobers 5,40
Topfenstrudel mit Vanillesoße und Schlagobers 4,50
Slibowitznockerl auf hausgemachtem Zweschkenkompott 4,90
Schokoladige Variation von Kuchen, Mousse und Portweinbirne mit Schlagobers 6,20
Dessert-Schmankerlteller 8,90



Eis

Walnußeis mit Wodka und Zwetschkenröster € 4,80

Vanilleeis mit heißer Schokolade € 4,50

Birne Helene € 4,60

Vanilleeis mit heißen Himbeeren € 4,60

Wiener Eiskaffee € 4,50

Bananensplit € 4,50

Früchteeisbecher mit Likör € 4,50

Gemischtes Eis mit Schlagobers € 3,80

Einen besonderen Kaffee

Häferlkaffee (leichter Kaffee mit Milch und Schlagobers) € 2,70

Cappuccino (kleiner Espresso mit heißer Milch und Milchschaum) € 2,60

Kaffee mit Asbach Uralt (und Schlagobers) € 4,20

Pharisäer (kräftiger Kaffee mit Rum und Schlagobers) € 3,90

Cafe Orange (Espresso mit Grand Marnier und Schlagobers) € 4,20

Einspäner (Einfacher Espresso mit Schlagobers - im Glas) € 2,70

Cafe Latte (kleiner Espresso mit heißer Milch und Milchschaum) € 2,90

Melange (einfacher Espresso mit Milchschaum) € 2,40

Macchiato (kurzer Espresso mit Milchschaum) € 2,30

Coretto (kleiner Espresso mit 2cl. Grappa - schwarz) € 3,90

Verlängerter € 2,30

Großer Brauner € 2,70

Kleiner Brauner € 2,20

Heiße Schokolade € 2,30

Tee's

Früchte, Blüten, Hagebutte, Blutorange € 2,00

Grüner, Schwarzer, Earl Grey € 2,00

Kamille, Pfefferminz, Kräuter € 2,00



Nachspeisen

Schokolademoussé nach Oma’s Rezept € 5,20

Mohr im Hemd € 4,80

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster € 7,40

Palatschinke mit Marillenmarmelade € 3,20

... 2 Stück € 4,80

Palatschinke mit Preiselbeeren € 3,60

... 2 Stück € 5,60

Palatschinke "Art des Hauses" (Nüsse, Schokolade, Eis) € 5,20

... 2 Stück € 7,20

Salate

Bauernsalat (Bunter Blattsalat mit abgeschmolzenem Speck, Fisolen, Ziegenkäse) € 7,20

Bunter Salatteller mit gebratenen Truthahnstreifen und Kräutersoße € 7,90

Salat mit Schafskäse, Oliven und Tomaten € 7,60

Blattsalat mit Thunfisch, Oliven, Tomaten und Zwiebel € 7,60

Steirischer Salat mit Putenbruststücken im Kürbiskernmantel, Kernöl € 8,90

Kalte Speisen

Jausenbrettl € 7,60

Gemischte Speckplatte € 7,60

Essigwurst von der Knacker € 5,60

Haussulz mit Zwiebel € 5,60

Saures Rindfleisch mit Zwiebel und steirischem Kernöl € 6,80

Schweizer Wurstsalat € 5,60

Semmel € 0,60

Kornspitz € 0,90

Zu allen kalten Speisen und Salaten

servieren wir Brot und Gebäck



Bier vom Faß

1/2 lt. Zipfer Märzen Bier € 3,20

1/3 lt. Zipfer Märzen Bier € 2,60

0,2 lt. Zipfer Märzen Bier € 2,30

1/2 lt. Gösser Naturradler € 3,20

1/3 lt. Gösser Naturradler € 2,60

1/3 lt. Veltins Pils € 3,20

0,2 lt. Veltins Pils € 2,60

Flaschenbier

1/2 lt. Clausthaler alkoholfrei € 3,20

1/2 lt. Doppelmalz dunkel € 3,20

1/2 lt. Naturtrübes Weizenbier, Salzburger Weissbierbrauerei € 3,60

1/2 lt. Erdinger, helles Hefeweißbier € 3,40

1/2 lt. Erdinger, dunles Hefeweißbier € 3,40

1/2 lt. Erdinger, "Urweiße" € 3,40

1/2 lt. Erdinger, alkoholfreies, helles Hefeweißbier € 3,40

Mineralwässer

0,35 lt. Juvina prickelnd, mild oder still € 2,10

0.70 lt. Gasteiner prickelnd oder still € 3,60

Erfrischungsgetränke

0.20 lt. Coca Cola, Fanta, Almdudler € 2,10

0,40 lt. Almdudler gespritzt (mit Sodawasser) € 2,80

0,40 lt. Spezi € 3,20

0,20 lt. Tonic Water, Bitter Lemon € 2,80

0.25 lt. Soda € 1,00

0.25 lt. Soda Zitrone, Himbeer Soda € 1,60

0.25 lt. Hollunderblüten Soda € 1,80

Getränke



Fruchtsäfte

0.25 lt. Apfelsaft, Orangensaft € 2,10

0,50 lt. Apfelsaft, Orangensaft gespritzt (mit Sodawasser) € 3,20

0,50 lt. Apfelsaft, Orangensaft gespritzt (mit belebtem Quellwasser) € 2,70

0,25 lt. Naturtrüber Apfelsaft € 2,60

0,25 lt. Naturtrüber Apfel-Hollersaft € 2,80

0,20 lt. Pago Johannisbeersaft € 2,60

0,20 lt. Pago Multivitaminsaft, Ananassaft € 2,60

0,20 lt. Pago Marillennektar, Mangonektar € 2,60

0,20 lt. Pago Erdbeer Cocktail € 2,60

0,20 lt. Pago Orangen-Karotten-Zitrone, Tomatensaft € 2,60

0,40 lt. Pago gespritzt (mit Sodawasser) € 3,60

0,40 lt. Pago gespritzt (mit belebtem Quellwasser) € 3,10

Schankweine

1/8 lt. Grüner Veltliner, J. Jamek, Wachau € 2,30

1/8 lt. Grüner Veltliner, W. Stauber, Weinviertel € 2,00

1/8 lt. Welschriesling, E.&W. Polz, Südsteiermark € 2,30

1/8 lt. Zweigelt, H. Renner, Neusiedlersee-Hügelland € 2,00

1/4 lt. Gespritzter € 2,50

1/4 lt. Sommer - Gespritzter € 2,20

1/2 lt. Kremstaler Bauernmost € 2,80

... sowie glasweise ausgeschenkte Flaschenweine

Sekt/Champagner

0,75 lt. Hochriegel trocken/halbsüß € 23,00

0,35 lt. Hochriegel trocken € 13,40

0,75 lt. Schlumberger Sparkling Brut € 28,00

0,20 lt. Schlumberger Sparkling Brut € 8,00

0,75 lt. Champagner “Veuve Clicquot Ponsardin" € 64,00

0,20 lt. Champagner “Veuve Clicquot Ponsardin" € 26,00

0,75 lt. Moet & Chardon, Brut Impèrial € 69,00


